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<ava — prpen |edinecnost

Svet kavy je suc¢asne paradox aj fenomén, kde chudobni africki ¢i juhoamericki pestovatelia

kontrastuju s modernymi kaviarnami vo svetovych metropolach, zname znacky nie vzdy

predstavuju ta prava salku kavy a zakaznici pod vplyvom reklamy nevedia, ¢o si majua vSimat

z hl'adiska kvality kavy.

text: Marek Fajéik

Rozhodne viak plati, ze skuto¢ne kvalitna
kava je napojom gurmanov a znalcov.
Podobne ako vino, ¢aj alebo whisky.

Historia

Zrod a povod kavy je opradeny tajomnom.
Za pravlast kavy sa povazuje Etidpia

(6. storocie n. L.), nasledne bola kava
rozsirena do okolitého arabského sveta,
kde sa rychlo stala velmi populdarnou.
Znama je legenda o pastierovi, ktory
spozoroval nevsedné spravanie koz vo
svojom stade potom, ako pozuli plody
vtedy este nepreskumaného kavovnika.
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Horuci stimula¢ny ndpoj pripraveny

z prazenych zin kdvovnika zacali Arabi
oznacovat ako qahwa (tymto nazvom
v$eobecne pomenuvali podporné napoje,
napriklad aj vino), Turci si osvojili
pomenovanie cahveh. Do Eurépy sa
kava dostala zac¢iatkom 17. storocia

z arabského pristavu Mocha (odtial
nazov Moka kava). Kultira pitia kavy
sa naplno rozvinula az v poslednych
storoc¢iach, najma vplyvom obchodnych
a kolonizacnych ciest eurépskych
mocnosti.

Produkcia kavy

Najvicsi pestovatelia kdvy sa nachadzaji
v tropickom a subtropickom regiéne,
dominuje Brazilia, Vietnam, Kolumbia,
Indonézia, Etiépia, India a Mexiko.
Svetova produkcia kavy postupne rastie,
za poslednych tridsat rokov sa zvysila

o viac ako 50 % na sucasnych vyse 120
miliénov metrickych, 60-kilovych vriec,
¢o predstavuje 7,2 miliéna ton kavy rocne.
Asi dvojtretinova vacsina produkcie
predstavuje druh Arabica, zvy$na cast
patri Robuste.



Kultura pitia kavy

Postupne sa vyvijala aj kultdra pitia kavy
vo svete. Najvyssiu spotrebu dosahuju
dlhodobo Spojené staty nasledované
Nemeckom a Japonskom. V spotrebe

na obyvatela v§ak dominuja severské staty
Eurdpy, kde miestni obyvatelia spotrebuju
az desat a viac kilogramov za rok (asi $tyri
salky kavy denne priemerne na kazdého
obyvatela). Na porovnanie, u nds su to styri
kilogramy, ¢o je aj priemer okolitych statov.

7 pohladu samotnej kvality a ritudlov jej
pripravy dosiahlo pitie kdvy pomyselny
vrchol v juznej Eurdpe, kde si bez svojho
espressa, café au lait ¢i cappuccina
nevedia miestni obyvatelia predstavit ani
jeden den.

Domacnosti a kaviarne si v tychto
krajinach maju moznost vybrat z velkého
mnozstva vyrobcov pontkajicich
nespocetné mnozstvo réznych kav od
tzv. singlovych kav (kdvy z jednej krajiny,

oblasti, vyrobcu, dokonca jednej plantaze)
az ku blendom — kavovym zmesiam. Aj tu
plati — kol'ko ludi, tolko chuti.

Ani v tychto tradi¢ne silnych kavovych
krajinach vsak nie je kvalita vzdy

samozrejmostou.

A ako je to s pitim kavy na
Slovensku?

Aj kultura pitia kavy a jej kvalita presla,
obdobne ako celd nasa spolo¢nost, svojim
vyvojom. Nasi stari a prastari rodicia by si
este pamatali domace prazenie zelenych
kavovych zfn ¢i mnozstvo kaviarni v
centrach mnohych slovenskych miest, kde
sa zdruzoval zivot intelektudlov, umelcov

a gurmanov.

Druha polovica minulého storocia

a nasledny nastup obdobia reklamy

a zvy$ené¢ho konzumu na prelome tisicroc¢i
sposobili vyznamny pokles v kvalite

kdvy az na instantnui kavu, ktora svojim
spracovanim straca vlastnosti kavy

Ebenica = prémiova odrodova kava

Za vznikom kavy Ebenica stoji zamer priniest slovenskym gurmanom zazitok v podobe
kavy najvyssej kvalitativnej kategorie a robit tak osvetu pitia kvalitnej kavy na Slovensku.
Kava Ebenica je pre svoj poévod, zber, spracovanie, prazenie a balenie skutoéne
jedine¢nou volbou pre vsetkych, ktori dokazu ocenit hodnotu réznych chutovych variacii.
Poénuc jemnou a chutfovo Cistou kdvou Ebenica Piano cez mimoriadne vyvazenu,
sladko-vinnu chut kdvy Ebenica Harmonelle az po intenzivnu, tabakovo-zemitl Ebenica

Intensivo.

Ebenica, to je pribeh jedine¢nosti prémiovej odrodovej kavy.

Komentar analytika

a zachovava si len jej jediny prvok, a to
kofein.

Zarukou skutocne vybornej kavy je
povod, zlozenie, spravne spracovanie,
prazenie, balenie a, samozrejme, priprava.
Cely tento proces musi byt v spravnej
casovej suslednosti a pod starostlivym
dohladom.

Preto najlepsiu kvalitu kdvy oznacovani
ako prémiové odrodova kava (angl.
specialty, premium alebo gourmet coffee)
dosahuju mensie, na kvalitu sa orientujice
znacky kavy, ponikajice nadsencom kavy
a gurmanom jedinec¢ny zazitok.

V nasledujicom c¢isle vam jednu
prémiovu odrodovi znacku kavy blizsie
predstavime a prinesieme vam sprievodcu

kvalitou kavy.

Autor stoji za zrodom znacky kavy Ebenica.
www.ebenica.com.

Private Banking Times 83



