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»Ebenicu si p— st
predstavujem ako . b Ak ik
damu, elegantnii - : -
a Il§|’achti|l'l," : e Podnikatel’ rek=
prezentuje mi
Marek Fajéik svoju
RODINNU PRAZIAREN
V MODRE. Hoci je
Ebenica zatial’ mala
velkostou, jej meno
a znacka zadinaja
rast do svetovych
rozmerov.

ovodom Lucencan vystu- .

doval ekonomiu v Brati-

slave a, ako sam hovord,
v case, ked tomuto odboru pria-
lo. ,Darilo sa nielen mne, ale aj
spoluziakom. Zahraniéné firmy
vtedy cielili na ekonomov, ktori
uz Studovali po prevrate,” spomi-
na na rok 2002, ked promoval,
Hned po studidch sa uchytil vo
farmaceutickej firme a postupne
sa stal financnym riaditelom.
Malii farmafirmu fiizovala vic-
Sia, mlady ekondm stiipal po
kariérnom rebri¢ku a pracovne
Casto cestoval. Prave pri zahranic-
nych cestach si uvedomil, Ze ka-
va chuti tam vo svete akosi inak,
lepsie ako u nds®, A to bol prvy
moment, ked sa zacal zaoberat
tym, preco to tak je: Zistil som,
ze okrem velkych znaciek, ktoré
tu boli importované, existuji
aj na kvalitu zamerané stredne
velké ¢i mensie praziarne.” To,
o spodiatku vyzeralo len ako
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zvedavost nenapravitelného
gurmana, sa stalo konickom.
»A to je dobre, lebo ked sa niefo
stane vasim hobby, dite do toho

omnoho viac ¢asu,” konstatuje

NA SLOVENSKU PRAZENA KAVA SA DA KVALP

Marek Fajéik. som sa s ludmi,” pokracuje Napriek tomu, Ze ani on, ani je to aj s vinom. Vnasate do
Marek s tym, Ze trvalo eSte nie-  partnerka, ani nikto z rodiny. nej svoju filozofiu, predstavu
Zrod démy kolko rokov, kym sa z konicka kto sa pre ich ndpad nadchol, 0 tom, ako by podla vas mala
Spolu s nim vasen pre dobru stal chlebicek: ,Priblizne v ro- nemal s prazenim kavy ziadne  chutif dobra kdva. TakZe soem
kavu zdielala aj priatelka, dnes  ku 2008 sme zacali zvaZovat, praktické skiisenosti. vedel, Ze to nie je lahké. oo 5=
uZ manzelka a mama dvoch ze bud budeme dovazat nejaki +Bol som v niekolkych pra- priek obavim vyhrala moainost
deti. ,Zacali sme citat o kéve, kvalitni zahrani¢mi znacku ziarnach a mal som ,pozorova-  vyrdbat. Uvedomoval som i, e
cestoval som do zahranicia na kavy, alebo ju zaéneme vyra- ciu’ skiisenost, Kdva je prudko  to bude fazsia cesta. no prisle

vystavy, predndsky, rozpraval bat. Vyhrala druha moznost. subjektivny produkt, podobné  mi prirodzené nebyt zavisly
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' .ﬂm FAJCIK kontroluje

pocitadi, &i si tak,
teplota a iné dbleZité

faktory v poriadku.

DU POROVNAT S TOU, KTORU PIJE PUTIN

na vyrobku niekoho iného, ale
skuisit nieco vlastné.”

Chuti-nechuti

«Zacali sme od nuly. Velkd krabi-
ca z Amazonu s knizkami o kave,
pretoZe v cestine a slovencine
existovali v tom ¢ase len dve,"
smeje sa pri spomienkach na
zaciatky. Nasledovalo Gitanie,
vzdelavanie, testovanie, sktiSa-
nie. Pred siedmimi rokmi, ked
zacinali, boli v tomio obore na
Slovensku pionieri. Zapajila sa
celd rodina. S bratom, Cerstvo
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Proces prazenia

Nasa madam - tak
volaju 800 kil vaziaci
holandsky stroj Giesen
vyrobeny na mieru.
Riadi ho prenosny po-
citac a riadiaca veza.
«Ludsky faktor nikdy
nenahradite, no techni-
ka vam mbze prazenie
ulahéit a dosiahnut
stabilnd kvalitu,” hovori

navazia surové kdvové
zrnd, ktoré maju zelent
farbu, a vysypti sa cez
otver do dvojitého
liatinového bubna, kde
sa postupne prazia
vzduchom zohriatym
na priblizne 200 - 220
stupnov Celzia. Proces
prazenia trva asi12 az
20 mintta na jednu

a na starostima aj

ANDREJ KRAJGIK

nepotrebuje vdaka

vyStudovanym ekonémon, skii-
sali pripravovat kdvi na espreso
kdvovare, pricom si nespocet-
nekrat popdlili prsty. Otec tesne
pred dochodkom balil kavu, mal
na starosti aj logistiku, mama
mzdarka robilavyplaty a s man-
zelkou Dankou vedu dodnes
nekonecné diskusie o kave. ,Aj
ked sa Iudia v kave nevyznali,
chuti-nechuti fungovalo. Na
zaciatku sme si teda otvorili
malud kaviaren so Styrmi stolikmi
v Bratislave, aby sme mali spat-
nu vizbu. A i§lo to fantasticky,

svojej vyske ani

stolcek.

pocas dva a pol roka sme Iudom
ddvali ochutnavat rozne kavy."
V tych ¢asoch, hovorime o ro-
koch 2011 a 2012, mala firma asi
dvoch zamestnancov a nejakych
brigadnikov. Lenze kavovy biznis
Marka Faj¢ika naberal rychlost

a pozitiviych spatnych vazieb
pribudalo. A tak v roku 2013
vznikol napad zaslat vzorky do
prestiznej kivovej sutaze Coffee
Review, ktord sa kona v Amerike.
»1Zil som zistit, co na Ebenicu
povedia svetovi odbornici,” spo-
mina jej stvoritel. Vzorky poslal

vrchny praZiar Andrej
Krajcik, ktory vo firme
pracuje od zadiatku

obchod. Najskor sa

davku je mozné upraZit
maximalne 15 kil kavy.
Ak by chcell, v Ebenice
by dokazali uprazit pol
tony kavy denne.

Ako zrna postupne tmavni,
vidiet v malom okienku, ale
praZiar ich aj tak kqntrnlum
pomocou vzofkovaéa.

»Na tajnasa”, ved'co ak by to
nevyslo. Maximalne hodnotenie,
ktoré kdava moZe na tejto sutazi
ziskat, je 100 bodov. ,My sme
ziskali 92 s kavou arabica a ro-

busta, ostatné kavy, ciste arabicy,
nam ziskali po 90 bodov," hrdi
sa. ,Dodnes si pamatidm okamih,
ked prisli vysledky. Skoro som
spadol zo stolicky. Bol som doma
a zrazu som vykrikol. Prisla man-
Zelka a potom sme jacali spolu,”
smeje sa dnes. VTOP 10 mala
Ebenica styri kdvy a podobny
vysledok v tom roku dosiahla =
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= aj obrovska ruska praziaren
Soyuz Coffee Roasting, ktord do-
dava kavu ruskému prezidentovi
Vladimirovi Putinovi a celému
Kremlu. Najlepsia kava v tom ro-
ku bola holandsk4, ktora ziskala
94 bodov.

Kvalita nieo stoji
Svetové ocenenie vyrazne
pomohlo malej praziarnicke,
Kktord sa zacala viac dostdvat

do povedomia ludi. Ich cielova
skupina st najma firmy, ktoré
cheu svojim zamestnancom
pontknut chutnu kivu, hotely,
restauracie, kaviarne. Bezny
zakaznik si moze kavu kupit
prostrednictvom webu alebo
priamo v aredli byvalej Majoliky
v Modre, kam sa koncom roka
2016 prestahovali z Bratislavy
cela praziaren, baliaren aj sklad.
V podnikove] predajni zdkaznici
mozu kavu vychutnat a nieco

sa 0 nej aj dozvediet. Miestnu
klientelu si pochvaluje. ,Asi je to
tym vinom, tunajsi fudia maju
vycibrené chute." Napriek tomu,
ze Ebenica je skveld kava, bezny
Ikdvickdr moZe mat problém s jej
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cenou. Marek Fajéik viak svoju
ciernu damu s hrdostou obhaju-
je: JNasa kiva nemoze stit tolko,
ako td z vypredaja zo supermar-
ketu. Ani nikdy nebude. Patri
do prémiového Specialty Coffee
segmentu, v ramci ktorého ne-
patrime k najdrahs$im.* Tymto
priviastkom sa moze pysit len
kdva, ktora zo stobodovej Skély
ziska viac nez 80 bodov, Nema
ni¢ spoloéné s kavou, ktord sa
oznacuje .gourmet” alebo ,pre-
mium" a ktorti bezne dostat

v obchodoch za tretinu ceny.

Buddcnost vdbec nie
dierna

Napriek tomu, Ze jeho uprazend
kava takad farbu ma, budiicnost
cierna nevyzera. Priestory v by-
valej majolike si vybral s tym, ze
mu davaji moznost rozsirovat,
Nedavno tiez ziskal vyznamného
zahraniéného klienta. Ide o pod-
nikatela zo Saudskej Arabie,
ktorému Ebenica spod Karpat
zachutila. Ako sa o nej dozvedel?
Llde o loveka, ktory sa chystal
otvorit siet kaviarni a oslovil
kavove spolocnosti, ktore ziskali

Prva kaviarei

v Bratislave, kde

_ha zikaznikoch
 testovali svoju kivu.

Napokon sa zrna este prefiftruji
cez d'alsi stroj, ktory zachytava

nedistoty a nekvalitne uprazend zrnd,

Svetové ocenenie
vyrazne pomohlo
malej praziarnicke,
ktora sa,zacala
dostavat do
povedomia Pudi

dobré hodnotenia v Coffee Re-
view," blahoreci napadu zapojit
sa do tejto medzinarodnej stfta-
Ze. Bez nej by sa totiZ o jeho ebe-
novej dime v zahranici dozvede-
li zrejme len v pripade, ze by bol
ochotny dat miliény do reklamy.
Marek Fajcik veri, Ze tento z4-
kaznik je len jeden z prvych a po
tom, ¢o internetovu strdnku pre-
lozia do anglictiny, ich pribudne
viac. A ktord kdvu md najradsej
on ako zaryty kavickar? .Ako
kedy. Denne ich niekedy vypijem
aj Sest az sedem. Momentalne sa
mi paci Kena. My tu celkovo dost
experimentujeme. Rino oblubu-

jem French Press (mletd kdva sa
zaleje do sklenenej alebo kovovej
nadoby a scedi piestom, pozn.
red.). Velmi rdd mam kavu z ko
togd” kdvovaruy, td mi pripomina
detstvo.” spomina na pripravu
v strojceku, kde sa dole da voda,
nad to mletd kava, .kotogd" sa
postavi na pec, a ked prebubla
zovreta voda, navrchu je vonava
kavicka.
Na Markovi Fajcikovi je

vidiet, Ze ma rad to, ¢o robi
a v priestoroch, ktoré stvoril, sa
citi dobre nielen on a jeho styria
kolegovia, ale aj navStevnici. Ked
rozprava o kave, jeho oci Ziaria
uprimnym nadsenim a je vidiet,
Ze ani na sekundu nelutuje, ze
finanémi istotu dobre plateného
riaditela vymenil za kofeinové
dobrodruzstvo, ,Snazime sa, aby
Ebenica fungovala, aby sme boli
hrdi na to, ¢o robime a aby sme
sa za to nehanbili.

KATARINA ABEILLE
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